Charleroi

Echantillon :

Critere
Apparence

Odeur et arome
(Nez)

Golt
(Bouche)

Arriére-gout

Défaut (Odeur)

Défaut (gout)

Présentation

Meurice RsD

Fiche de dégustation

Couleur
Brillance
Mousse
Bulles

Dégustateur :

Evaluation (de 0 a 5)

Inter
Wine
& Dine

Date :

Commentaires

Houblon
Fruité

Floral
Malt-céréale
Levure
Autre

Nom fruit(s) :

Amertume
Douceur (Sucrée)
Acide

Astringence (Sure)
Alcoolisée
Rondeur-corps
Epicée

Piquante
Pétillant-CO,
Seche

Durée
Qualité

Acétone
Beurre
Brulé
Céleri
Lactique
Mouffette
Papier
Rance
Souffre

Diacétyle
Autolyse
Oxydé

Evaluation générale

Bouteille
Etiquette

Notes : 5 (excellent), 4 (tres bon), 3 (bon), 2 (insuffisant), 1 (rejet)




