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Observations (attaque, milieu de bouche, finale) et accords mets-vins
Nombre de caudalies

Date Heure Lieu
Nom de I'appellation AOP IGP SIG
E Nom du producteur
= Nom du vin
]
Rk
S | Titre alcoomeétrique
{T Température du vin %Température piece Prix
Limpidité Voilé Assez limpide Limpide Cristallin Brillant
Couleur | Janevertpdle | Jaunepaile | Jawedors 1 Jaune ambré
____________ Rosepale i  Rosecerise |  Rosecliret |  Rosepoupre
Rouge pourpre Rouge rubis Rouge grenat Rouge orangé
Consistance Fluide :  Peuconsistant | Assezconsistant | Consistant ' Visqueux
g Effervescence = Grain des bulles Grossier ' Assez fin Fin
g = Nombre de bulles PeL’J nombreuses Assez nombreuses i  Nombreuses
= = Persistance du perlage Evanescent Assez persistant Persistant
g Observations
=
Impression générale Fermé , Discret Ouvert
Intensité Dépourvu d'intensité Peu intense Assez intense Intense Tres intense
Complexité Dépourvu de complexité |  Peu complexe Assez complexe Complexe Ample
| Qualite Commun Peu fin Assez fin Fin Excellent
Description
Fleurs Fruits frais Fruits confits Végétaux Minéraux Bgmﬂﬂggs
Fomniires e Bois Epices Champlgnons | Défaut
Rondeurs
= Douceur (sucres) Sec Demi-sec Moelleux Doux Ecceurant
= Pseudo-chaleur (alcools) Léger Peu chaud Assez chaud Chaud Alcoolique
= Gras (polyalcools) Dur Peu gras Assez gras Gras Pateux
Duretés
= Fraicheur (acides) Plat Peu frais Assez frais Frais Acidulé
= Astringence (tanins) Décharné Peu tannique Assez tannique Tannique Astringent
= Sapidité (sels minéraux) Insipide Peu savoureux Assez savoureux Savoureux Salé
fiquilibre Peu équilibré Assez équilibré Equilibré
=8 Structure Mince ' Faible Corsé Robuste ' Lourd
‘E’ Intensite Dépourvu d'intensité Peu intense Assez intense Intense Tres intense
g Persistance (caudalies) Court | Peu persistant Assez persistant Persistant Trés persistant
é Qualité Commun Peu fin Assez fin Fin Excellent
8 Harmonie Peu harmonieux ' Assez harmonieux : Harmonieux
=l Evolution Vert Jeune Prét ' Mar ' Vieux
=
<
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...................................................................................................................................................................... -
Nom du producteur >
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Nom du vin =
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Titre alcoométrique =
R e e e e =
Température du vin Température piece Prix
Evaluations chiffrées
Excellente Bonne Suffisante | Insuffisante | A rejeter Ceefficient Score
5 A 3 9 1 correcteur partiel
Visuel = Aspect il
= Couleur X2
Olfactif = Intensité Il
= Complexité X2
= = Qualité X3
(-4}
£ | Gusto- = Structure A
X | Olfactif -
= Equilibre x1
= Intensité x1
= Persistance X2
S
= Qualité X3 =
<
Harmonie x3 ;
&
Score total
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