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Introduction

Le vignoble en Belgique tota-
lise en 2011 environ 150 hec-
tares de vignes. Cette surface
plantée est sans commune
mesure avec les vignobles des
deux premiers producteurs
mondiaux, la France et I'ltalie,
qui représentent chacun envi-
ron 800000 hectares de vignes.
Il n"était a priori pas évident,
ni pour les producteurs, ni
pour les distributeurs, ni pour
|'administration que la mise
sur pied d’un systeme contrai-
gnant d’appellation d'origine
soit nécessaire pour une si pe-
tite surface. C'est cependant
la logique qui a été suivie. Le
vignoble belge a donc misé,
afin de parfaire I'information
du consommateur, sur la qua-
lité des produits et leur ori-
gine géographique, presque
le terroir,

Larticle qui suit dresse en pre-
mier lieu un bref historique de
la vigne au nord de I'Europe

et s'attarde sur les différentes
appellations d'origine controlee
qui ont vu le jour en Belgique
ces quinze derniéres années.
Le classement s'opére en trois
niveaux.

Au niveau supérieur se
trouvent les vins d'appellation
d’origine controlés (AOC), qu'il
faut aujourd’hui considérer
comme relevant de |'appella-
tion d’origine protégée (AQOP)
au sens que lui a donné I'Union
Européenne (UE). Au niveau
moyen se trouvent les vins de
pays (VDP), relevant de la caté-

B Figure 2: Les indications géographiques protégées en Belgique.
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gorie UE des indications géo-
graphiques protégées (IGP).
Au niveau inférieur se trouvent
les vins de table, relevant de la
catégorie UE des vins sans indi-
cation géographique.

Ensuite, est analysée en dé-
tail la premiére appellation
en Belgique, I'appellation
« Hagelandse Wijn », créée par
le Gouvernement flamand le
9 juillet 1997 et puis modifié
le 17 avril 2003 (1). Sont ainsi

M Figure 1: Les appellations d’origines protégées en Belgique.
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analysés les différents critéres
qui constituent I"appellation.
L'article montre ainsi la grande
similitude avec les réglemen-
tations francaises ou italiennes
sur les appellations d'origine.

Histoire

Le vin était cultivé sur tout le
pourtour du bassin méditerra-
néen. Les Egyptiens, les Grecs,
les Etrusques et bien entendu
les Romains lui vouaient un
véritable culte. Concernant le
nord de I'Europe, il semble que
le vin ne soit arrivé qu’avec la
conquéte romaine (10, 7) ou
apres celle-ci (5).

A cet égard, Pline I'Ancien par-
lait plutdt de boisson a base
de « grains humectés » (et fer-
mentés) pour les peuples de
la Gaule (12). Essentiellement
de production et consomma-
tion locale (14), la production
des Flandres, ancétre de la
Belgique, a connu un ralentis-
sement, voire une quasi-dispa-
rition vers la fin du XIX siecle,

due péle-méle a la crise finan-
ciere des XVIIe et XVIII® siécle,
la période de refroidissement
climatique, aussi appelé petit
age glaciaire entre les XVI¢ et
XIXe siécles et qui a rendu la
culture de la vigne plus aléa-
toire, le développement de
I'industrie brassicole et bien
entendu la suprématie des
vignobles frangais qui expor-
taient des vins a travers toute
I'Europe (15, 13). Au XIXe siécle,
la vigne a presque entierement
disparu en Belgique (6, 9, 3).

A cet égard, Julien (8) remarque
dans sa Topographie de tous
les vignobles connus parue en
1816, soit quatorze années pre-
cédant l'indépendance de la
Belgique, au « Chapitre sur le
Département du Nord, formeé
de la Flandre, du Hainaut et du
Cambrésis », que « ce départe-
ment ne cultive ni vin, ni cidre;
on ne cultive la vigne que dans
les jardins et le raisin est uni-
quement employé pour le ser-
vice de la table. La biere est
la boisson ordinaire de tous
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les habitants. Neanmoins on
y fait un tres grand commerce
des vins de Bourgogne ». On
était quasiment retourné a
la situation décrite par Pline
I'Ancien. Depuis la fin des an-
nées soixante, jusqu’aux an-
nées quatre-vingt du siéecle
dernier, la culture de |a vigne
a repris vigueur en Belgique
d'abord grace a des initiatives
locales et confidentielles (9).
Une date marque le renouveau
du vignoble belge. Le 1¢" juillet
1997 est créée en Flandre la
premiére appellation d’origine
contrélée (AOC) en Belgique,
le « Hagelandse Wijn » (fi-
gure 1). La Hesbaye flamande
a emboité le pas avec I'AOC
« Haspengauwse Wijn » le
6 janvier 2000 (figure 1).

Du c6té wallon, on récupére le
retard avec la creation d'une
seule appellation qui couvre
en gros I'ensemble de |'aire
de production actuelle et sans
doute future: Cotes de Sambre
et Meuse (décret du 27 mai
2004) (figure 1).

Ensuite, le 18 novembre 2005
est créée la troisieme et der-
niere AOC du nord du pays
(Flandre), I'AOC « Heuvelland »
(figure 1). Pour compléter le
tableau des AOC, il faut pré-
ciser qu'existent également
trois appellations pour des
vins effervescents éventuelle-
ment a double fermentation,
en méthode dite tradition-
nelle (Vlaamse Mousserende

Kwaliteitswijn, Vin Mousseux
de Qualité de Wallonie et
Crémant de Wallonie) (figure 2).
Enfin, pour les producteurs
ne désirant pas respecter les
contraintes des décrets d'ap-
pellation, il existe |la possibi-
lité de commercialiser leur
produit sous I'appellation vin
de pays ou en vin de table (fi-
gure 3). Suivant le réglement
(CE) N° 510/2006 du Conseil du
20 mars 2006 relatif a la pro-
tection des indications geo-
graphiques et des appellations
d'origine des produits agricoles
et des denrées alimentaires, les
appellations AOC sont mainte-
nant a considérer comme des
appellations d’origine de pro-
duits (AOP) et celles de vins
de pays sous la catégorie des
indications géographiques pro-
tégées (IGP) (2).

AOC Hagelandse Wijn

Le Hageland est une région
vallonnée dans |I'Ouest du
Brabant flamand. Elle se situe
entre Aarchot, Leuven, Tienen
et Diest. Lorigine du terme
qui semble attestée dés la fin
du Moyen-Age signifie litté-
ralement pays « land » de la
brousse « hage ».

Le Hageland développe I'essor
économique de ses vignobles
surtout du Xl au XVI° siecle.
Les crétes des collines, orien-
tées du Sud-Ouest au Nord-
Est, sont des bancs de sable

B Figure 3: Les vins sans indication géographique en Belgique.
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émergés apres le retrait de
la mer, il y a 7 millions d’an-
nées. Aujourd'hui encore, les
vignobles se concentrent sur
des coteaux ferrugineux. Les
crises économiques, démogra-
phiques, sociales, les ravages
militaires ainsi que les colts
d’exploitation de ces vignobles
ont mis fin a cette expansion.
Au XVIlle siecle, subsistent
seulement quelques pieds de
vigne. C'est au début des an-
neées soixante-dix qu’une poi-
gnée d'amis idéalistes révent
de faire revivre les traditions.
Vingt-cing ans plus tard, au prix
de nombreux efforts et d'un
souci constant de qualité et du
respect de la profession, ces
amis, constituent une associa-
tion officielle qui demande et
obtient en 1997 la reconnais-
sance de |'appellation d’origine
« Hageland » (4).

L'appellation d'origine est tech-
niguement une création du
Gouvernement flamand par
un arrété ministériel ad hoc.
Celui-ci se base sur la régle-
mentation (CEE) n° 823/87 du
Conseil du 16 mars 1987 éta-
blissant des dispositions par-
ticuliéres relatives aux vins de
qualité produits dans des ré-
gions déterminées (VQPRD).

Il crée ainsi le « Hagelandse
Wijn » (le Vin de Hageland)
comme vin de qualité d’ap-
pellation d’origine contro-
lée VQPRD au sens dudit
Reéglement (CEE) et annexe
un cahier des charges devant
étre respecté par tout produc-
teur souhaitant bénéficier de
"appellation. Larrété de clas-
sement sera modifié le 17 avril
2003.

Cahier des charges de
I'AOC « Hagelandse
Wijn »

Zone de production

La zone de production est défi-
nie de maniére géographique. |l
s'agit de la premiére contrainte
administrative. Celle-ci s'étend,
pour simplifier le propos, entre
les villes flamandes d'Aarschot,

deTirlemont et de Louvain. Les
parcelles sont situées princi-
palement sur les pentes orien-
tées vers le sud et les collines
sont dites « pourvues d'un drai-
nage correct » et elles « doivent
étre agréées et inventoriées au
préalable par la Commission
d'agrément ».

Cépages

Les cépages autorisés sont
énumeérés. Lenjeu est de plan-
ter des vignes adaptées au cli-
mat septentrional, peu sen-
sibles aux maladies et a la
pourriture favorisées par le cli-
mat plus humide. En gros, il
faut un cycle végétatif court,
un débourrement tardif (pour
éviter les gelées de printemps),
une production naturelle de
sucre importante (pour faire
face a un ensoleillement defi-
citaire en chaleur et, surtout,
en lumiére par rapport aux
normes idéales).

Pour faire face a ces défis, on
peut utiliser deux alternatives.
La premiére consiste a utiliser
des cépages soit typiques des
vignobles septentrionaux (pinot
noir) soit qui s'accommodent
facilement (chardonnay), cate-
gorie (i). La deuxiéme consiste
a utiliser des cépages expéri-
mentaux ou développés pour
des climats plus frais, catégo-
rie (ii)™.

A cet égard il convient de pré-
ciser la difficulté du classement
du cépage Miiller-Thurgau.
D’un coté il s'agit d'un cépage
fort répandu en Allemagne,
Suisse, Autriche et dans le
Nord de |'ltalie, ce qui ten-
drait a le classer dans la pre-
miére catégorie. Par ailleurs,
c'est un des premiers cépages
a avoir été créé « en labora-
toire » afin de le diffuser dans
des régions plus froides et
moins ensoleillées. En quelque
sorte, le Miiller-Thurgau serait

{1) Une description détaillée de cha-
cun des cépages autorisés ou a tout
le moins de ceux de la catégorie (ii)
nous entrainerait dans une discus-
sion qui dépasse quelque peu |'ob-
jet du présent article.
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un pionnier de la deuxiéme
catégorie. Pour nous, il s'agit
d'un cépage qui, sous cet as-
pect, est différent du pinot
noir et du chardonnay. C'est
ainsi que, malgré sa création
déja ancienne remontant au
X1Xe siécle, nous avons opté
_ pour le classer dans la deu-
xiéme catégorie. Les cépages
blancs et rouges sont autorisés
et les vins des deux couleurs
également.

Les cépages autorisés par!
sont les suivants (I'indice (i) ou
(ii) aprés chaque cépage dé-
signe la catégorie a laquelle il
appartient) (encadreé 1).
L'ensemble des renseigne-
ments synthétiques don-
nés a propos des cépages
proviennent de (17, 11, 5, 16)
(photo 1). Remarquons que
la discussion actuellement en
cours dans le vignoble concer-
nant |'utilisation des cépages
interspécifiques n'est pas abor-
dée dans cet article.

Bien entendu, il est précisé que
les raisins doivent provenir a
cent pour cent de I'aire d'ap-
pellation et y étre également
transformés en mo(t de raisin
et puis en vin. La chaptalisation
et la désacidification partielle
{maxi. 1 g/l) sont autorisées.

Titre alcoolique et
rendements

Le cahier des charges précise le
titre alcoolique volumique total
doit étre compris entre 9,0 %
et 13,5 %, avec un minimum
naturel, sans chaptalisation,
de 8 %. Il est a remarquer que
le minimum naturel prévu est
relativement bas.

Il s'agit d'un retour a des vins
moins concentrés en alcool.
Bien entendu cela est di au
climat plus froid et moins enso-
leillé qui ne permet pas au rai-
sin de produire autant de sucre.
Il faudra tenir compte de cette
caractéristique essentielle lors
de la dégustation, la comparai-
son avec des vins titrant 14 %
ou plus n'ayant aucun sens. Le
rendement moyen a |’hectare
est plafonné a 67 hl/ha.

La production annuelle to-
tale est d'environ 50000 litres
d’'aprés les données de la
Fédération Belge des Vins et
Spiriteux (FBVS). Cela en fait
la deuxieme AOC en volume
de production du nord de la
Belgique.

Examen d'agrément

Afin d’obtenir I'agrément,
le vin doit subir un examen
analytique et un examen
organoleptique.

Ce dernier concerne la couleur,
la limpidité et le godt. Le vin
examiné doit obtenir au moins
onze points sur un maximum
de vingt.

Commission d’agrément

Celle-ci regroupe 11 membres,
dont quatre représentants des
viticulteurs, deux représentants
de l'interprofession, un repré-
sentant du secteur de la res-
tauration, deux représentants
du commerce et des réseaux de
distribution, un représentant de
la direction de |'inspection éco-
nomique, un représentant de
I'office des produits agricoles.
La Commission d'agrément re-
coit des pouvoirs relativement
étendus, dont la reconnais-
sance de nouvelle parcelle dans
|"aire d’appellation et celle de
compléter la liste des cépages
autorisés. Afin de garantir un

> Que font-ils ailleurs ?

_

¥ Encadré 1: Les cépages autorisés.

- MiillerThurgau (ii);
- Optima (ii);

- Ortega® (ii);

- Kerner® (ii);

- Siegerrebe (ii);

- Pinot gris (i);

- Chardonnay (i);

i Cépage blanc (Allemagne)
obtenu en 1939 en croi-
sant (sylvaner x riesling) x
(miifler-thurgau).

% Cépage blanc (Allemagne)
obtenu en 1948 en croisant
(miiller-thurgau) x (siegerrebe).

1 Cépage blanc (Allemagne)
obtenu en 1929 en croisant
{trolligner) x {riesling).

Ml Cépage blanc (Allemagne)
obtenu en 1929 en croi-
sant (madeleine anvigne) x
(rigsling).

- Riesling (i);

- Auxerrois (i);

- Bacchus® (ii);

- Schénburgerf {ii) ;
- Pinot nair (i);

- Dornfelder™ (i);

- Limberger® (i);

8 Cépage blanc (Allemagne)
obtenu en 1993 en croi-
sant (sylvaner x riesling) x
(miiller-thurgau).

8 Cépage blanc (Allemagne)
obtenu en 1939 en croisant
de (pinot noir) x (chasselas
rosé x muscat de hambourg).

™ Cépage rouge {Allemagne)
obtenu en 1955 en croisant
(helfesteiner) x (heroldrebe).

1 Cépage rouge (Autriche).
En Italie il portel le nom de
« Frankonia ».

- Domina® (ii);
- Pinot blanc (i);
- Sirius!™ (ji);

- Bianca™ (ji);

- Regent’™ (ji);
-Wiirzer™ (ii).

1 Cépage rouge (Allemagne)
obtenu en 1927 en croisant
(portugais bleu) x (pinot noir).

1% Cépage blanc (Allemagne)
obtenu en 1995 en croisant
{bacchus) x (villard bianc).

Ml Cépage blanc (Allemagne)
obtenu en croisant (villard
blanc) x (bouvier).

112 Cépage rouge (Allemagne)
obtenu en 1967 en croisant
(diana) x (chambourcin).

119 Cépage blanc (Allemagne)
obtenu en croisant (gewurtz-
traminner) x (miillerthurgau).

certain consensus, elle prend
ses décisions a la majorité des
deux tiers des membres pré-
sents ou représentés.

Conclusion

Le décret d’appellation, en réa-
lité, suivant la terminologie ad-
ministrative belge, un arrété du
Gouvernement flamand, est

prévoir un produit de qualité et
d’origine, reconnu comme tel
par le consommateur.

Malgré sa petite taille, le vi-
gnoble belge a fait le choix de
I'appellation d’origine et se po-
sitionne donc d'un point de
vue administratif au plus haut
niveau du classement des pro-
duits agricoles et alimentaires.

assez précis et suit pas a pas | ]
le modele UE des appellations
d’origine controlées.

Depuis le début de la renais-
sance du vigneble belge, le
souci tant des producteurs,
que de |'administration, fut de

NDLR: Les reférences bibliographiques
concernant cet article sont disponibles
sur simple demande aupres de la Revue
des Enologues.

- Par courrier: joindre une enveloppe
affranchie, avec les références de ['article

- Sur internet: www.oeno.tm.fr

B Photo 1: Cépage Limberger.

M Encadré 2: Vrancken a Liége ?

Le vignoble belge bruisse de rumeurs. Les unes plus sérieuses, les autres
moins. Du c6té des premiéres, il semble bien que la maison Vranken-
Pommery, deuxiéme maison de vin en en Champagne, propriétaire entre
autre des marques Vranken, Pommery, Heidseick et Charles Lafitte Monopole,
ait bien décidé d'investir en Belgique, du cdté de Liége. Tout ceci sous
I'impulsion de Paul-Frangois Vranken, patron liégeois du groupe au chiffre
d'affaires de 360 millions d'euros. .

L'objectif? réaliser une sorte de « Crémant de Liége ». A ce propos, Ir. John
Leroy, vinificateur de la célebre cuvée Seigneur Ruffus élaborée en méthode
traditionnelle, nous déclarait: « Il s'agit de I'arrivée d'un acteur majeur du
secteur. La Belgique posséde un climat adapté aux vins mousseux élabo-
rés en méthode traditionnelle. Par ailleurs, la transaction discutée est tres
importante en comparaison du reste du vignoble »,

Faisons les comptes. On spécule sur une plantation d’envergure par rapport
aux 150 hectares de I'ensemble du vignoble belge. C'est tout simplement
impressionnant. Les terrains mentionnés sont les lieux-dits Evéché, Filles de
la Croix, ferme Fabry. |l ssmble que la municipalité ait apporté son soutien
au projet. Certains riverains sont inquiets et une interpellation a eu lieu en
septembre dernier au conseil municipal.

Lopération d'envergure est un peu a 'opposée de celle qui sétait déroulée
en 2004. A I'époque, Vranken avait racheté uniquement la marque Pommery
et non les vignes associées. Le vignoble belge étant en pleine construction,
il s'agit cette fois d'un véritable investissement opérationnel pour la célebre
maison champenoise. i3
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