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38 week-end
Un marché en pleine effervescence

Synonyme d'art de vivre, le champagne accompagne tous les grands événements de la vie.

La Belgique en est le cinquiéme importateur mondial, mais surtout le premier importateur par
habitant. Tout comme le cava ou les crémants, ses bulles naissent lors d'une seconde fermentation
du vin en bouteille. En quelques graphiques, présentation d'un phénomeéne au succés planétaire.
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Les dix champagnes
les plus chers du monde

1. Le Goiit de Diamants
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carats et un diamant
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Bollinger Aprés une premiere fermentation algoolique qui.tran'sforn’"le le jus

680 de raisin en vin, celui-ci est assemblé avec des vins d'années
euros précédentes pour assurer le golit maison. Un champagne est

millésimé lorsque I'on n'utilise les raisins que d'une seule année.
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5. Brut Armand de Brignac _Importation en Belgique
Rosé ou blanc de blancs - Seconde fermentation En millions de bouteilles
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Le dépot sera gelé puis
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