s k ‘ -
TN L
i‘r’"" ’8\.:3(;"
w

7%

= L L s
LA .?‘gq'v‘" ,'
o R LRt

Oude

UUEUZE
LQUIN

\ A Lameiemme

%eﬁedlh

'Www_é/g{pa///e/ersﬁ' I >

% J 0” 1‘:"...61:!'79‘7




v [
GUEUZE & LAMBIC

Quelle effervescence dans une gueuze ¢

Imaginons un coupeur de lambic qul
emboufellle a 1.4° Plafo — les levures fermenfant
'oul le sucre en boufellle,

CcH,0, — 2CH;0H + 2CO,
en g/mol
(180) - 2(32) + 2(48)
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EFFERVESCENCE GUEUZE.

e Sionempboutelllea 1,4°P
14 grammes de sucre par lifre
environ 10,5 grammes de sucre boufellle 75 cl)

o Sfoechiomélrie
180 grammes sucre  pour 96 grammes COZ
10,5 grammes sucre  pour 5,6 grammes CO2Z
« Equation des gaz parfaits (22,4 1/mol CNTP).

Volume 1 g €O, = =22 =0,46

e \Volume CO2=0,46 xX56 =261
université )'%-.'-.‘IWD

% BORDEAUX ECOLE D’(ENOLOGIE



MUNIVERSITE
LIBRE
DE BRUXELLES
e Une boutellle de 0,75 | confient donc 3.5 fols son
volume. Pression de 3,5 aimospheres

« Comparaison, une boutellle de champagne confient
5 lires de CO2, soir une pression de 6 afmospheres.
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