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DÉGUSTATION

Gueuze Girardin, étiquette noire
Oude Kriek, Oud Beersel

Zinnebier, Brasserie de la Senne
Pays d’Erpigny, Alvinne

La Triple Ging’s
Rochefort 10

L’Ensemble, De Dochter Van de Korenaar
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Une gueuze acidulée aux arômes d'agrumes et de tartes 
sucrées.

OUDE GUEUZE
GIRARDIN
Girardin, Sint-Ulrich-Kapelle
5,0 %
création (brasserie) 1882

Une gueuze acidulée aux arômes d'agrumes et de tartes 
sucrées.
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La Vieille Kriek Oud Beersel est un produit artisanal, brassée
avec de véritables cerises et du lambic de Oud Beersel mûri
dans des fûts en bois. Dès que les cerises ont été ajoutées au 
Lambic, celles-ci sont lentement absorbées ce qui aboutit
dans un goût fruité et une couleur rouge rubis. La Vieille Kriek
Oud Beersel est unique en son genre car elle contient environ 
400 g. de cerises par litre.

OUDE KRIEK
OUD BEERSEL
Oud Beersel, Beersel
Beersel
6,5 %
création (brasserie) 1882

La Vieille Kriek Oud Beersel est un produit artisanal, brassée
avec de véritables cerises et du lambic de Oud Beersel mûri
dans des fûts en bois. Dès que les cerises ont été ajoutées au 
Lambic, celles-ci sont lentement absorbées ce qui aboutit
dans un goût fruité et une couleur rouge rubis. La Vieille Kriek
Oud Beersel est unique en son genre car elle contient environ 
400 g. de cerises par litre.
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Blonde dorée de 6% d’alc., maltée, à l’amertume fine et dotée
d’une belle longueur en bouche. Son nez, complexe, 
développe un arome fruité-houblonné intense.

ZINNEBIR
BRASSERIE DE LA SENNE
Brasserie de la Senne
Molenbeek
6,0 %
création (brasserie) 2003

Blonde dorée de 6% d’alc., maltée, à l’amertume fine et dotée
d’une belle longueur en bouche. Son nez, complexe, 
développe un arome fruité-houblonné intense.
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Bière Belge Triple très originale titrant à 8,5° aux arômes
surprenant de ginseng. Bière brassée part la brasserie Grain 
d'Orge.

GING’S
LA TRIPLE
Ging’s Durbuy
8,5 %
création (brasserie) 2015

Bière Belge Triple très originale titrant à 8,5° aux arômes
surprenant de ginseng. Bière brassée part la brasserie Grain 
d’Orge.
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Au nez on trouve la torréfaction, l’orge
et le caramel. En bouche la finale se 
développe sur des notes de poire, de 
chocolat et une belle amertume.

ROCHEFORT 10
TRAPPISTE
Rochefort
11,3 %
création (brasserie) 1900

Au nez on trouve la torréfaction, l’orge
et le caramel. En bouche la finale se 
développe sur des notes de poire, de 
chocolat et une belle amertume.
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La trajectoire et la philosophie d’Alvinne se rapprochent de 
celles des Struise Brouwers, à savoir une notoriété importante
aux Etats-Unis et la recherche constante de créativité dans
l’élaboration de leurs bières. Un portefeuille de bières assez
large au bout du compte qui reflète les multiples voies
choisies par les brasseurs pour élaborer leurs bières : 
vieillissement en fût de chêne, collaboration avec d’autres
brasseries, utilisation de nouvelles variétés de houblon...

???

ALVINNE
PAYS D’ERPIGNY
Alvinne, Moen (Kortrijk)
Beersel
12,0 %
création (brasserie) 2004
environ 1.000 hl

La trajectoire et la philosophie d’Alvinne se rapprochent de 
celles des Struise Brouwers, à savoir une notoriété importante
aux Etats-Unis et la recherche constante de créativité dans
l’élaboration de leurs bières. Un portefeuille de bières assez
large au bout du compte qui reflète les multiples voies
choisies par les brasseurs pour élaborer leurs bières : 
vieillissement en fût de chêne, collaboration avec d’autres
brasseries, utilisation de nouvelles variétés de houblon...
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L'Ensemble Di Montalcino, un Barleywine vieilli en fût de vin rouge 
Montalcino pendant 250 jours. Ensemble, c'est l'assemblage d'une
blonde et d'une brune fermentés ensemble avec des levures de vin. 
Versée dans un verre, elle dévoile une robe brune aux reflets
rougeoyants avec une fine mousse beige pour des arômes de 
caramel, de fruits rouges, d'alcool et de vin rouge. En bouche, on y 
retrouve des saveurs fruitées et boisées de vin rouge, de caramel, de 
sucre, d'alcool et de houblon. Son corps est puissant avec une texture 
lisse et une carbonatation légère. 

DE DOCHTER VAN DE KORENAAR
L’ENSEMBLE
De Dochter Van de Korenaar, 
1.800 hl
Baarle-Hertog (Baerle-Duc)
13,0 %
création (brasserie) 2007

L'Ensemble Di Montalcino, un Barleywine vieilli en fût de vin rouge 
Montalcino pendant 250 jours. Ensemble, c'est l'assemblage d'une
blonde et d'une brune fermentés ensemble avec des levures de vin. 
Versée dans un verre, elle dévoile une robe brune aux reflets
rougeoyants avec une fine mousse beige pour des arômes de 
caramel, de fruits rouges, d'alcool et de vin rouge. En bouche, on y 
retrouve des saveurs fruitées et boisées de vin rouge, de caramel, de 
sucre, d'alcool et de houblon. Son corps est puissant avec une texture 
lisse et une carbonatation légère. 
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NOTES PERSONNELLES
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NOTES PERSONNELLES
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Prénom

Téléphone

Adresse

Cycles de cours

Si vous trouvez ce cahier, merci de contacter l’école d’oenologie Inter Wine & Dine

iwd@interwd.be ou +32(0)477 06 25 81


