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DÉGUSTATION

Oude Gueuze 3 Fonteinen
Rodenbach Grand Cru
Abbaye des Rocs brune

La Fumette Millevertu
De Dochter Van de Korenaar

Belle Fleur
Westmalle Trappiste Triple

Pannepot Vintage 2015

in
te

rw
d.

be
55

Bouche franche et tendue sur une attaque dominée par la 
groseille blanche et l'oseille. De superbes touches florales et 
épicées apportent nuance et complexité tandis que le boisage
(modéré) confère au développement des accents de lichens 
et une rugosité tannique. Comme souvent chez 3 
FONTEINEN, une minéralité citrique et secs accents accents 
vineux rappelent les plus fins Rieslings. La finale reste sèche
est parfumée emprunte de pomme verte de notes de cave et 
de classe.

OUDE GUEUZE
3 FONTEINEN
3 Fonteinen
Beersel
5,0 %
création (brasserie) 1883

Bouche franche et tendue sur une attaque dominée par la 
groseille blanche et l'oseille. De superbes touches florales et 
épicées apportent nuance et complexité tandis que le boisage
(modéré) confère au développement des accents de lichens 
et une rugosité tannique. Comme souvent chez 3 
FONTEINEN, une minéralité citrique et secs accents accents 
vineux rappelent les plus fins Rieslings. La finale reste sèche
est parfumée emprunte de pomme verte de notes de cave et 
de classe.
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La Rodenbach Grand Cru est restée en moyenne nettement plus 
longtemps dans les foudres de chêne (fûts) de la cathédrale de la 
bière de Roulers, avec pour résultat une version plus prononcée de la 
« bière rouge brun de Flandre ». La Rodenbach Grand Cru se 
compose d’1/3 de bière jeune et de 2/3 de bière ayant mûri deux ans
en fûts de chêne. Le résultat est une bière complexe caractérisée par 
une bonne part de bois et d’esters, vineuse, à la fin de bouche très
longue, à l’instar d’un grand cru viticole. Michael Jackson qualifie à
raison cette bière de « Classique mondial » et de « Bourgogne 
de Belgique ».

RODENBACH 
GRAND CRU
Rodenbach (Palm) BFB
Roulers, rouge flamande
6 %
création ?

La Rodenbach Grand Cru est restée en moyenne nettement plus 
longtemps dans les foudres de chêne (fûts) de la cathédrale de la 
bière de Roulers, avec pour résultat une version plus prononcée de la 
« bière rouge brun de Flandre ». La Rodenbach Grand Cru se 
compose d’1/3 de bière jeune et de 2/3 de bière ayant mûri deux ans
en fûts de chêne. Le résultat est une bière complexe caractérisée par 
une bonne part de bois et d’esters, vineuse, à la fin de bouche très
longue, à l’instar d’un grand cru viticole. Michael Jackson qualifie à
raison cette bière de « Classique mondial » et de « Bourgogne 
de Belgique ».
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L'Abbaye des Rocs (vol.alc. 9%) est une bière pur malt, sans addition de sucre. Tous les tons de 
goûts sont directement liés au phénomène de la double fermentation, des dosages précis de malts (7 
types) ainsi que des mélanges de trois types de houblons (belges, allemands et tchèques). Sa 
couleur est papale, rubis foncé et majestueuse. Son goût est riche et plein de finesse. Elle se déguste
comme un vin rouge dont elle a aussi en commun la robe sans le tanin. Elle développe un très
puissant arôme de relents sucrés. Elle confirme l'impresssion initiale en première bouche enveloppée
toutefois en plus d'un corsage d'amertume profonde mais bien équilibré avec un certain fruité. Elle 
s'émancipe au palais, et développe une impressionnante densité de saveur. On peut y déceler
quelques relents de bois brûlé mais jamais de tendance torréfiée, même si elle a dans sa
composition un malt de ce type. L'arrière-goût est très prolongé grâce à son développement dense et 
onctueux en pleine bouche. Les tendances d'amertume et de sucre (bien qu'il n'y en ait pas dans sa
composition) rivalisent de plus belle, mais s'en retourne dos à dos à la plus grande satisfaction de 
son dégustateur. C'est une bière profonde, mystique et extrêmement mûre qui est à classer parmi les 

grands crus de notre terroir. 

ABBAYE DES ROCS
BRUNE
Abbaye des Rocs
Montigny-sur-Roc
9,0 %
création (brasserie) 1979

L'Abbaye des Rocs (vol.alc. 9%) est une bière pur malt, sans addition de sucre. Tous les tons de 
goûts sont directement liés au phénomène de la double fermentation, des dosages précis de malts (7 
types) ainsi que des mélanges de trois types de houblons (belges, allemands et tchèques). Sa 
couleur est papale, rubis foncé et majestueuse. Son goût est riche et plein de finesse. Elle se déguste
comme un vin rouge dont elle a aussi en commun la robe sans le tanin. Elle développe un très
puissant arôme de relents sucrés. Elle confirme l'impresssion initiale en première bouche enveloppée
toutefois en plus d'un corsage d'amertume profonde mais bien équilibré avec un certain fruité. Elle 
s'émancipe au palais, et développe une impressionnante densité de saveur. On peut y déceler
quelques relents de bois brûlé mais jamais de tendance torréfiée, même si elle a dans sa
composition un malt de ce type. L'arrière-goût est très prolongé grâce à son développement dense et 
onctueux en pleine bouche. Les tendances d'amertume et de sucre (bien qu'il n'y en ait pas dans sa
composition) rivalisent de plus belle, mais s'en retourne dos à dos à la plus grande satisfaction de 
son dégustateur. C'est une bière profonde, mystique et extrêmement mûre qui est à classer parmi les 

grands crus de notre terroir. 
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Le meilleur malt fumé au bois est allemand, nous l’utilisons en
symphonie avec 5 autres malts et 4 houblons pour une note 
fumée bien marquée mais surtout équilibrée : ici pas de jus de 
jambon ! Une bière parfaite pour accompagner un repas
choucroute ou des charcuteries !

LA FUMETTE
MILLEVERTUS

Millevertus, 1.200 à 3.000 hl
2011
6,5 %

Le meilleur malt fumé au bois est allemand, nous l’utilisons en
symphonie avec 5 autres malts et 4 houblons pour une note 
fumée bien marquée mais surtout équilibrée : ici pas de jus de 
jambon ! Une bière parfaite pour accompagner un repas
choucroute ou des charcuteries !
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Lichtbond, intens gehopt bier met dry-hopping 6% vol. Belle-
Fleur is fris, hoppig en dorstlessend, met duidelijke
citrus/bloemige smaken. Een bitter en aromatisch bier voor de 
liefhebber die op zoek is naar de rijke geur en smaak van 
verse hop. Qua alcohol een lichtere variant in deze sterk in 
opmars zijnde bierstijl. Zeer toegankelijk en smakelijk, heerlijk
op een zonnig terras. Fijn als aperitief, of bij pikant eten. Stijl: 
India Pale Ale.

DE DOCHTER VAN DE KORENAAR
BELLE FLEUR
De Dochter Van de Korenaar, 
1.800 hl
Baarle-Hertog (Baerle-Duc)
6,0 %
création (brasserie) 2007

Lichtbond, intens gehopt bier met dry-hopping 6% vol. Belle-
Fleur is fris, hoppig en dorstlessend, met duidelijke
citrus/bloemige smaken. Een bitter en aromatisch bier voor de 
liefhebber die op zoek is naar de rijke geur en smaak van 
verse hop. Qua alcohol een lichtere variant in deze sterk in 
opmars zijnde bierstijl. Zeer toegankelijk en smakelijk, heerlijk
op een zonnig terras. Fijn als aperitief, of bij pikant eten. Stijl: 
India Pale Ale.
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La Tripel de Westmalle est également appelée la « mère de 
toutes les triples ». Ce type de bière a été brassé pour la 
première fois à l’abbaye de Westmalle en 1934, à l’occasion
de la mise en service de la nouvelle salle de brassage. La 
formule actuelle n’a jamais subi aucune modification depuis
1956, soit depuis plus de 50 ans.

WESTMALLE TRAPPIST
TRIPLE

Abbaye trappiste de 
Westmalle
1950
9,5 %

La Tripel de Westmalle est également appelée la « mère de 
toutes les triples ». Ce type de bière a été brassé pour la 
première fois à l’abbaye de Westmalle en 1934, à l’occasion
de la mise en service de la nouvelle salle de brassage. La 
formule actuelle n’a jamais subi aucune modification depuis
1956, soit depuis plus de 50 ans.
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This ‘Old Fisherman’s Ale’, named after the fishing trawlers on 
which men would risk life and limb to feed their families, sits 
somewhere in between a Belgian strong dark ale and a stout. 
It pours a luscious dark brown with a creamy tan head. Each 
sip hits you with complex flavors of toasty bitterness and deep 
caramel sweetness. With all its dark and strong complexity, 
this beer lends itself perfectly to all types of barrel-aging, which 
is exactly what we've done. We've aged it on various different 
barrels, including bourbon and calvados.

PANNEPOT 
VINTAGE 2015
Struise, 3.000 hl
Vleteren
10,0 %
création (brasserie) 2001

This ‘Old Fisherman’s Ale’, named after the fishing trawlers on 
which men would risk life and limb to feed their families, sits 
somewhere in between a Belgian strong dark ale and a stout. 
It pours a luscious dark brown with a creamy tan head. Each 
sip hits you with complex flavors of toasty bitterness and deep 
caramel sweetness. With all its dark and strong complexity, 
this beer lends itself perfectly to all types of barrel-aging, which 
is exactly what we've done. We've aged it on various different 
barrels, including bourbon and calvados.
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fabrizio.bucella@interwd.be


