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INTRODUCITION AUX
APPELLATIONS ET VIGNOBLES

Perfectionnement de la dégustfation
Dégustareur Confirmé

CYCLE IWD3 (6 séances)

Efude défaillée des vignobles de Bo
Bourgogne

Dégustareur Expert

~ CYCLEIWD3
DEGUSTATEUR EXPERT
INTER WINE & DINE

LES COURS IWD
CYCLE IWD1 (5 séances)
Les bases de la dégustation

8 Déguslateur Apprenti

gi CYCLE IWD2 (5 séances)
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CYCLE IWD 3

Infroduction aux appellations er vignobles
(1 séance)

Etude du vignoble de Bourgogne
(2 séances)

Etude du vignoble de Bordeaux
(2 séances)

Examen ef élude du vignoble de Champagne
(1 séance)

inferwd.be

PLAN DE LA SOIREE

Infroduction
Les systemes d'appellations
Les vignobles du monde
Les vignobles d'Europe
Les vignobles de France
Consommaltion de vin

Pour en savair plus ...
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INTRODUCITTON
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' DONNEES DU VIN

EVALUATION

N

ions (afta
Nombre de caudalies

milisu de bouche, finale) et accords mets-vins.

Date [ Heure Lieu
Date Heure Liou
. Nom de I'appellation [ Taoe] Tree ] [se
Nom de I'appellation [ Tar] Tee ] [se L L L
=z Nom du producteur
= | Nom du producteur
2 Nom du vin
& | Nom du vin
& | Millesime
= Titre alcoométrique
Z | Titre alcoomét
s - . duvin Température pisce Prix
Q Température Prix
Voile ‘Assez limpide Limpide Cristallin Biillant Evaluations chifirées
Jaune vert pale Jaune paille Jaune doré. Jaune ambré Excellente | Bonne [ Suffisante | Insuffisante | Avefeter | popiont | score
Rosepdle | Rosecerise Rose clairet Rose pourpre 5 7 5 o | cortecteur | partiel
Rouge pourpre Rouge rubis Rouge grenat Rouge orangé
Fluide Pou consistant Consistant Visqueux Visuel | - Aspect 2l
E = Grain des bulles Grossier Assez fin Fin = Couleur x2
= + Nombre de bulles Peu nombreuses Nombreuses e o
z - Parsistance du parlage Evanescent Persistant =
& 5 i
= [Observations o X
H = « Qualité 3
L £ [Gusto- | « Stmetre a
& | Otfactit
u-muiu énérale Fermé Discret Quvert - Eauilire x
w Intensité Dépourvu d'intensité Peu intense Assez intense Intense Trés intense » Intensité x1
= [ Comptexite Dépourvu de complexité | _Peu complexe | Assezconplexe | Gomplere Anple PR =
| Qualits Commun Peu fin Assez fin Fin Excellent
= [Description » Qualité x3
g Fleurs Fruits rais Fruits confits Végétax Minéraux Ba\s:m:is Harmonie 3
K
& Alimentaires Empyreumatiques Animaux Score total
< Fermentaires Grillés. Bois Epices Champignons Détauts
Rondeurs.
+ Douceur () Sec Demi-sec Moslleux Doux Eoceurant
* Pseudo-chaleur filcasls] I Léger Peu chaud Assez chaud Chaud Alcoolique
+ Gras [uhakl) Dur Pou gras Asser gras Gras Péteu
Duretés
« Fraicheur e Plat Peu frais Asser frais Fals Aciduld
 Astringence fais) Déchamé Peu tamiave | Asse tanniaue Tanvique Astingent
« Sapiditd (stls matraut) Insipide Peu savoureux Assez savoureux Savoureux Salé
Peu équiiré Asser équilieé i Equilbré
Mince. Faitle Corsé Robuste Lowd
Dépourv dntensité | Povintense | Assetintense Intense T intonse
Court Peu persistant Persistant Tibs persistant
Commun Peu fin Assez fin Fin Excellent Signature
Peu harmonieux Harmonieux
Vert Jeune Prét Mir View




E LES SYSTEMES
—g A d A
£ D’APPELLATION
,g -
LES ORIGINES ¥
Pendanf des siecles, les vins se sonf 59 ”//,,,',,,, P orvs
, vendus sans éfre confrolés ef enfoures K 3 Fegweiniy Evpiisaitel ( N
< d'une législation @ ABEAUNE //
E | | | % -
£ Onvendaif du « Vin de Beaune » ou « Vin

de Pomerol » sans savoir exactement
d'ou provenait les raisins

8

Les négociants réalisaient des hitp://www. huffingtonpost.fr/fabrizi

coupages dans les entrepots de Bercy, 8@?%?%@3%%‘?8&‘rgfmhOm‘7
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[’INAO ET LES AOC

Des réflexions de protection de I'origine
des vins onf cependant exisfé depuis
longfemps el ont abouti & la création de
'INAO ef des AOC en 1935

Plus fard, en 1949 sonf venues les
AOVDQS puis en 1968 les vins de pays

Le systeme frangais a inspiré de nombreux

pays européens el plus recemment I'UE
(OCM 2009)

‘ INSTITUT NATIONAL ©
DE L'ORIGINE ET DE
LA QUALITE

inferwd.be

[’INAO ET LES AOC

Les AOC, appellations d'origine controlées,
meffent en avant e lieu de production du
produif, Qui se refrouve presqgue foujours
dans le nom: Bordeaux, Calvados,
Roquefort, ...

Remargue: Il existe une seule exceplion
pour le vin ... La connaissez-vous ?

SRS =

COREg N

I AT EAY,

d,:,ge—DE-Poﬁ

A svn"‘“"d""P""'urE
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TROIS HOMMES

Edouard Barthe, député de I'Hérault
Décref-loi du 30 juiller 1935

Appellation St-Emilion 1 Grand Crs Classé Controlée

1969

_Mls'EN BOUTEILLES AU CHATEAU
A MANONCOURT PROPTA STEMILION(FRANCE)

NF

Bouteille N2 040281

- soURNE

@
O
g Jospeh Capus, parlementaire de Gironde
€ Premier président INAO (1935 — 1947)
Le baron Pierre le Roy de Boiseaumarié,
vigneron & Chdateauneuf-du-Pape
Deuxieme président INAO (1947 — 1967)
ETIQUETTE D’AOC
2 ‘ r’ﬂ‘
E PREMIER GRAND CRU CLASSE .
S £ - S
= STEMILION
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ETIQUETTE D’AOC

SOCIETE CIVILE DU DOMAINE DE LA ROMANEE-CONTI

ROMANEE-CONTI

APPELLATION ROMANEE-CONTI CONTROLEE

S 757 ﬁw/e;/féd %’o& 77

LES ASSOCIES-GERANTS

BOUTEILLE N2 00000

ANNEE 2008 @Ww&ﬂ%

A9 Wllai,
%Id@ ere 4%/@;/% e dorecacre

PROPRIETAIRE A VOSNE-ROMANEE (COTE-D’OR) FRANCE
ﬁ m\

\S J
ETIQUEIT lE D’AOC
NE DE () [2¢ )
Hevn ACRBLAT.ON SAUMUR. CONTROUE
VENDANGES TARDIVES
be
k®)
= IS
D
£
14% Vol. Olivier Martin - Les Caves - 49260\AlDEL\A\ 0681 732681 50 cl .
JFTWD
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REMARQUE: LES AUTRES PRODUITS

Les Appellations d'Origine Contrdlée (AOC)
recouvrent également d'aufres produifs

Faux-de-vie de vin

armagnac, cognac, marc, ...

Aulres alcools
calvados, rhum, ...

Fromage
bleu, camembert, époisses, ...

inferwd.be

LES AOVDQS

Aussi appelées VDQS, pour vin délimité de
qualiré supérieure, elles sont apparues
pendant la seconde guerre mondiale el ont
eré officialisés par une loi de 1949

Proches des AOC
Il en existaif seulement 22

Elles onl éfé supprimées en 2009 suite a la
mise en application de 'OCM

5/3/17
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LES VINS DE PAYS

ls sont apparus en 1968 R ———
e~ See

8,
> B
AINE l%lil.!‘lyvl”wgﬁ

—

: v oM

Is correspondent en général & des zones
de productlions plus larges que les AOC et
sont soumis & des regles de production
moins slrictes

VIN DE PAYs
JARDIN DE LA FRANCE ||}

~l

CHARDONNAY

SEEEEEEEEE "":v.:::::,.':‘i‘;v
@

1 12wl MIS EN BOUTEILLE AU DOMAINE Tl |
EARL VAUVY - LES MARTINIERES - F 41140 NOYERS/CHER. |l

On en comptaif 152 en 2009 - = :

inferwd.be

LES VINS DE TABLE

Les vins qui ne sonf ni des AOC ni des vins
de pays éfaient vendus comme « vins de MOSSE

fable » Agneés & René Mosse

Jusgu’en 2009, la menfion du millésime ef @

/ 1o . . BOIS-ROUGE
du cépages éraient inferdifes Vin de table de France

Red Wine




[’OCM 2009

En 2009 lo Commission Européenne a une directive (OCM — organisation
commune du marché) redéfinissant les niveaux d'appellation
el d'application depuis le Ter aolr 2009:

@
O
2 Vins avec Indication Géographique (IG) s
D
S Appellation d'Origine Protégée (AOP)
vin provenant d'un ferroir délimifé donnant son caractere au vin
Indication Géographique Profégée (IGP)
vin provenant d'une zone géographique délimitée
Vins sans Indication Géographique
’
LES CONSEQUENCES DE L’OCM 2009
Ancienne situation Nouvelle situation
@
0 X
EREW LI ¥
6 IG / Protégée »
‘g ______________________________ se référent

vDQs aun TERROIR
«AOC »

VDP

SANg VINS DE TABLE

5/3/17
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LES CONSEQUENCES DE I’OCM 2009

Les AOC sont (en théorie) devenues des AOP Le ferme AOC resfe
cependant d'application courante en France

@
O .
E Les AOVDQS ont disparu .
o .
€ Lesvins de pays sonf devenus des IGP
Les vins de fable sont devenus des vins sans indication géographigue ... et
se sonf regroupes sous la banniere « Vin de France »
% Vin sans 1G
< ]’
@ :
T aa Prosttunany
E S
O
<

NDICATION
EOGRAPHIQUE
PROTEGEE

La Promenade
CORBIERES OnricinaL CePAGE VIN DE FRANGE

La mention “Appellation d'Origine Protégée” ou “Indication Géographique Profégée”
doif obligatoirement figurer sur I'éfiquelte. Le logo esf facultatif pour le vin. }.’:"IVVD

5/3/17
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TYPES DE VINS EN FRANCE

Vins aptes
Cognac-
Armagnac
10%

Vins sans IG
5%

@
0
©
E 3
35
<
Vins IGP
26% AOC/AOP
59%
Source: INAO 2014
Lo Fronce comple acluellerent (environ) | Domaine du Dernier Bastion
© 366 AOP (vins, cidres el eaux-de-vie) pandons 2 G| foasan ffon 2055
_g Dont 101 AOP en Bourgogne COTES DU ROUSSILLON VILLAGES
6 . Appellation d’Origine Protégée Grenache Noi
€ Dont61 AOP & Bordeaux Carignan Nois
Tra dition Syrah - Mourvédre
2015
£ L

» m_—
Elevé en cuves

12
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LES IGP EN FRANCE

La France compte actuellement (environ) 74
IGP

C'est une forfe diminution par rapport & la
situation avant 2009; de nombreux vins de
pays onf disparus ou se sont regroupes lors
du passage aux IGP

nterwd.be

CHAMPART

PAYS D'OC

Indication Géographique Protégée

MIS EN BOUTEILLE A LA PROPRIETE

ISABELLE ET MATTHIEU CHAMPART
BRAMEFAN 34360 SAINT-CHINIAN

®
145 VoL

PRODUIT DE FRANCE
Contains shites - Eil sl

1 @ (6P régionales
01 : IGP Atlanique

03:IGP Comtés Rhodaniens
05:IGP Pays d'0c

B GP départementales
07 IGP Alpes-de-Hatte-Provence

<

1GP Alpes-Maritimes
1GP Ardche (Coteau de [Ardache)
1GP Ariége (Coteaux de a Leze, Coteaux de Plantaurel)

08
09:
10

02:IGP Comté Tolosan (Bigorre, Cantal, Coteaux et Terrasses de Montauban)
04 IGP Méditerranée (Comté de Grignan, Coteaus de Montélimar)
06 : IGP Val de Loire (Alier, (her, indre, Indre-et-Lore, Loi-et-Cher, Loire-AtiantiqL

Lofet Maine-et Lofe Sarthe Vendée, Vienne)

11 IGP Aude (Coteaux de b Cabrerisse,

:IGP Aveyron

1GP Bouches-du-Rhéne (Tere de Camargue)
1GP Calvados (Grisy)

N

13
14
15:
161
17
18
19:
20
21
22:
23
24
25:
26
27
28

1GP Coites Catalanes (Pyrénées-Orientales)
1GP Céites du Lot (Rocamadour)
1GP Drbme (Comté de Grignan, Coteaux de Montéimar)

IGP Gard

IGP Gers

IGP Haute-Mame

IGP Hautes-Alpes
IGP Haute-Vienne
IGP lle de Beauté

29:IGP Puy de Déme

30:IGP Sadne et Loire

31 IGP Var (Argens, Coteaux du Verdon, Sainte-Baume)
321 1GP Vaucluse (Aigues, Principauté dOrange)
33:IGP Vins de la Comréze

(otes
IGP Coteaux de PAIN (Pays de Gex, Revermont, Val de Sadne, Valmorey)

IGP Franche-Comté (Buffard, Coteaux de Champlitte, Doubs, Gy, Haute-Sadne, Hugier, Motey-Bésuche, Offlanges, Vuillafans)
1GP Isere (Balmes Dauphinoises, Coteau du Grésivaudan)

IGP Landes (Coteaux de Chalosse, Cotes de 'Adour, Sables de focéan, Sables fauves)

IGP Pays de [Hérault (Bénavie, Bérange, Cassan, Cessenon, Collines de la Moure, Coteaux de Bessilles, Coteaux de Foncaude, Coteaux de Laurens,
Coteaux de Murviel, Coteaux du Salagou, Cétes du Brian Cétes du Ceressou, Mont Baudille, Monts de la Grage, Pays de Bessan, Pays de Caux)

deLastours (o aCBteRéve Pay esse Valde Dagne)

33:1GP Yonne
@ 1GP de petites zones 55:1GP Cotes de Meuse
35: GP Agenais 56 GP Cotes de Thau (Cap dAgde)
36:1GP Alpiles 57IGP Cotes de Thongue
37:1GP Cévennes 58:1GP Ctes du Tarn (Cabanes, Cunac)
38 IGP Charentais (Charente, Charente-Maritime, le de Ré, lle dOéron, Saint- 59:[GP Duché dUzes
39:1GP Cité de Carcassonne 60 IGP Haute Vallée de FAude
40:1P Collines Rhodaniennes 61 IGP Haute Vallée de 101b
41:1GP Cote Vermeille 62 IGP Laviledieu
4211GP Coteaux de Coiffy 63'IGP Cathare
43:GP Coteaux de Glanes 64 [GP Maures
4GP Coteaux de FAuxois 65: IGP Mont Caume
45GP Coteaux de Narbonne 66 IGP Périgord (Dordogne, Vin de Domme)
46 1GP Coteaux de Peyriac (Hauts de Badens) 67 IGP Sable de Camargue
471GP Coteaux de Tannay 68: IGP Sainte Marie La Blanche
481IGP Coteaux dEnserune 69 IGP Saint-Guilhem-Le-Desert (Val e Montferrand, Cté dAniane)
@ 1GP réglonales 49:GP Coteaux des Baronnies 70} IGP Thezac-Pericard
50 IGP Coteaux du Cher et de FAmon 71 1GP Urfé (Ambieie, Trelng
W IGP départementales 51 :IGP Coteats du Libron (Les Coteaux de Beiers) i
52 1GP Coteaux du Pont du Gard 73} IGP Vallée du Torgan
® (GP de petites zones 53 GP Cotes de Gascogne (Cotes du Condomois) 74 IGP Vicomta d Aumelas (Vallée dorée)
Source :CFVOR INAD. Bizboration : FrancehgriMer 54:1GP Cotes de la Charité 75:IGP Vins des Allobroges.
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LES DECRETS D’APPELLATION

Pour chague AOP/IGE il existe un ODG

(organisme de défense ef gestion) ef un décret

d'appellation qui reprend entre autres:

) glON DE ORIGEN
e . n
g Les zones de production z R'O)A > .
@ Les cépages autorisés § .
< . ISR 1
La densité de plantation = ‘v?”
o
Le fype de faille
.
Les rendements auforises
Les degrés d'alcool autorisés
AOP Gevrey-Chambertin IGP Pays d'Oc
Type Vin Rouge Vin rouge, blanc, rosé, mousseux ef liquoreux
Superficie 410 ha (2 communes) 80 000 ha (5 départfements)
. Pinot Noir (min 85 %) . i .
)
% Cépages Chardonnay, Pinot Blanc ef Gris 60 cépages différents aurorisés
E Rendement Max 50 hi/ha (46 PC) Max 90 hi/ha 3
‘g Taille Cordon Royat ou Guyot -
Densité Min 9000 pieds/ha -
Produclion Max 9000 kg/ha -
Degré d'alcool Min 10,5° (11° PC) Min 10°
Elevage FOr (pas de morceaux de bois) Morceaux el sciure auforisés
Vente Pas avant 30/06 suivant récolre -

5/3/17
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LES DECRETS D’APPELLATION

Extrait du décret d'appellation de I'AOC
Gevrey-Chambertin

Toure modification subsfantielle de la
morphologie, du sous-sol, de la couche
arable ou des éléments structurant le
paysage d'une parcelle destinée ¢ la
production de l'appellation d'origine
confrolée est interdite, & I'exclusion des
fravaux de défoncage classique

Travaux enfrepris par le domaine de la
Vougeraie dans I'AOC Gevrey-Chambertin

inferwd.be

LES VINS SANS IG

lls correspondent aux anciens vins de fable ef
aux vins de pays qui n'onf pas revendiqué de
lien & une zone geographique

Depuis 2009 el la nouvelle OCM ils peuvent
mentionner le millésime el les cépages

On refrouve aussi dans ceffe catégorie cerfains
vignerons qui onf voulu se libérer des
«contraintes » des AOC/IGP

vin P-U-R origine

Rou\ge de Honte

n de France

0g

Mis en bouteille par JMT.F69430 pour P-U-R sarl
WWW.p-U-T.eu

10,5% V()l Productpof France 50 ml

«La consommation de boissons alcoolisces pendant la grossesse méme en faible quantité
peut avoir des conséquences graves sur a santé de Ienfant» - Contient des sulfies - Lol3

5/3/17
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LES VINS SANS IG

Wosdasaibls Undetable S DT
& QUGE LE ROSE
i JETACHE QUI TOUCHE
O . S
5 5 «
|
<
/ I.A.S.S.llf LA % App:llatiou i
7 % | TR LLE g avec 4 chali:
Flove et mis en boutelle ay chétea: £ CRSHLE ‘%M.uﬁw,
Gratril il T
el Bkt | ji FEIWD
9

IMPLICATIONS DE ’OCM

Une des implications de I'OCM 2009, passée relativement inapergue,

est que les regles de production ont éfé assouplies en Europe:
8 Menfion du millésime: seulement 85 % du vin doif corespondre au millésime
o menfionné o
5 5
5
<

Mention du cépage: seulement 85 % du vin doif correspondre au cépage
menfionné

Elevage: I'ufilisafion de copeaux ef de sciure de bois esf auforisée

Ces regles sont d'application en France sauf sile décrel d'appellafion
est plus restrictif

5/3/17
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CRENOM DE BOIS !

Des copeaux dans le
saumur-champigny !

de vignerons réclame le libre usage des copeaux de
bois pour Iélevage, les stars locales s’y opposent.

THIERRY\GERMAIN,

Au domaine des Roches
Neuves, il refuse le vin
aromatisé QUX COPeaux.

"assemblée générale de
Ll'appellation Saumur-

Champigny a tranché
fin janvier 2015. Avec une
majorité de 62 voix, les vigne-
rons se sont affranchis du décret
d’appellation de 2010 interdi-
sant ['utilisation des copeaux de
chéne pour boiser & moindre
frais le gotit des vins.

Un vote qui déchaine les
passions. « Autoriser une telle
pratique ici est un scandale »,
clame un groupe de dix-huit
vignerons, la plupart répu-
tés, conduit par Jean-Pierre
Chevallier, du fameux chateau
de Villeneuve. Ambiance...

Ames en perdition

C’est maintenant au pré-
sident de l'appellation, Patrick
Vadé, du domaine Saint-
Vincent, lui-méme favorable
A cet assouplissement, de faire
valider le plus vite possible le
nouveau décret par le Journal

Source: La Revue du Vin de France — Mai 2015

officiel. La puissante cave coo-
pérative locale, comme la majo-
rité des vignerons, veut pouvoir
injecter des copeaux dés le pro-
chain millésime 2015. Une
perspective redoutée par cer-
tains : « Nous étions l'une des
derniéres appellations de Loire &
interdire lutilisation des copeaux,
explique Jean-Pierre Chevallier.
Nous devons bannir ces artifices,
sinon nous trompons les consom-
mateurs et perdrons notre dme ».

Mais la majorité a parlé.
Lappellation Saumur-
Champigny vit donc une véri-
table scission entre les vignerons
conventionnels et ceux qui tra-
vaillent dans le respect et la
défense des terroirs.

« La cave coopérative va contre
Uidentité des grands terroirs de
Saumur-Champigny. Cette déci-
sion est incompréhensible », assure
Thierry Germain, du domaine
des Roches Neuves.

M Philippe Maurange

w
w
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REMARQUE: LES VINS BIO

Les vins BIO sont encadrés
depuis 2012 par une
direclive européenne propre

L'ancien logo « AB » gque I'on
frouvail parfois sur les vins (et
qui ne cerfifialr que les
raising) a été remplacés par
le logo « BIO » européen qui
cerfifie foute la production du
vin

Logo bio européen
(obligatoire sur les
produits alimentaires
pré-embaliés d'origine
européenne)

CERTIFIL

AB

CERTIFIE PAR FR-BIO-XX AGRICULTURE

AGRICULTURE

B>, 4

UE/NON-UE BIOLOGIQUE

Origine de la matiére
premiére agricole (obligatoire).

\
UE : Union européenne NON-UE : hors Union européenne
ou nom du pays lorsqu'au moins 98% des ingrédients

en sont originaires.

www.agen

Code de l'organisme
certificateur (obligatoire)
Pour retrouver la liste des
organismes certificateurs

bl

ceblio.org

5/3/17
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REMARQUE: TYPOGRAPHIE

Lorsque l'appellation est sous la forme confractée, elle devient un nom
commun el s'écrif avec une minuscule

O une coupe de champagne, du saint-émilion, un morceau de sainf-necfaire, un
% havane, du fres beau sévres
z R
£ Bien sdr, on garde la maojuscule sile lieu est cité en fant que fel
les vins de Bordeaus, le vignoble de Saint-Emilion, la tomme de Savoie, la porcelaine
de Limoges
Ce quifaif gue pour certaines appellations, ces deux regles s'appliquent
simulfanément
un camembert de Normandie, du brie de Meaux ).’:"IVVD
Sous la forme confractée, lappellation prend le genre du produif, el non du
lieu
o» Masculin pour un vin, un fromage, un jambon, un cigare, un couteau, un vase
% un champagne, un cofes-du-rhdne, un graves-supérieures, un havane, un chine
% Féminin pour une saucisse ... -
c

une francforf, une morteau, une monfbéliard

Ces noms communs s'‘accordent normalement au pluriel

des champagnes, des gevrey-chambertins, des roqueforts, des chdteauneuf-du-
papes

51317

18



inferwd.be

LES VIGNOBLES DU MONDE

inferwd.be

LES VIGNOBLES DU MONDE

R g

5/3/17
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2014 World Wine production: 270 Millions of hectolitres
80% of the world's wine is produced by ten countries

B Europe

= France 17%.«- - .
S Haly16% s
-« Spain 15% &~

maay 3% -

@ ?
Q ™
kS .
S : S
@ USA 8% 2 e
< Argentina 6% A ', ",;,:;‘b
Chile 4% < :
Wine production in 1000 h e .
[] trom 100010 6 000 Africa .
[] tom 6000 tp 12000 South Africa 4% Australia 4%
[ from 12 000 to 22 500
B from 22500 to 46 698 Source: OIV 2014 o
STWD
Production en 2014 (millions hectolitres)
Monde 270 Allemagne 9,2
France 46,2 Portugal 58
lralie 44,4 Roumanie 4,0
" Espagne 37,0 Nouvelle-Zélande 3,2
= USA 22,5 Grece 2.9
g Argentine 15,2 Brésil 2.8 -
= Australie 12,6 Hongrie 2.7
Chine 11,7 Adfriche 1,2
Afrique Sud 11,4 Bulgarie 0,9
Chili 10,0 Suisse 0,9
Remarque: En Belgique: environ 0,01 millions d'hecfolires Source: OIV 2014

5/3/17
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AFRIQUE DU SUD

Worcester

Cape Town ¥

Overberg

inferwd.be

ARGENTINE

SanJuan

Mendoza

Neuquén

RioNegro

Salta

Catamarca
LaRioja

o~
N

5/3/17
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AUSTRALIE

Northern Territory

Western Australia Queensland

BioBio

0]
0
g &
o
<
New
South Wales
South Australia
Victoria
Tasmania
{ Aconcagua
Casablanca
Maipo
(]
0
9 =
= Curico
@
<
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CHINE
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-~

Iei%

-«

{

Mexico
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LES VIGNOBLES D’EUROPE
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ALLEMAGNE

A
S
A
/‘//
/’
/1/
Saale-Unstrut ‘L
v )
Sachsen

5.

Mittelrhein
hr @®

Rheingau
Mosel

Franken ﬁ
“’\\\

Wiirtemberg
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ESPAGNE

.

Blerz0< . o R e S T

ugrr * Rioja v Nab;ra bl \\,\‘ -

Somontano
L SRR N Coes Ribera del Duero %, Catalunya
-
~Toro/Rueda Carliiena
‘\ Penedes/
. Montsant
—
\ LaMancha Utiel-Requena
y: Alicante
<
b Valdepenas Almansa/

Jumilla
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LES APPELLATIONS EN ESPAGNE

DOP = (AOP) = Denominacion de Origen Protegida
D.0O = Denominacion de Origen (= AOP)
D.0.Ca = Denominacion de Origen Calificada (= AOP + garantie

On peur menfionner 3 fypes d'élevage sur I'étiquette
Crianza. 2 ans d'élevage dont minimum 6 mois en fQr
Reserva. 3 ans d'élevage donf minimum 1 an en far

Gran Reserva. 5 ans d'élevage dont min. 2 ans en f(r

IGP = Indicacion Geogrdfica Profegida

Vinos sin denominacion de origen (Vino de Mesa)

inferwd.be

Trentino
Valled'Aosta

Friuli
ITALIE

Piemonte
Veneto

EmiliaRomagna
Liguria o

Marche

Toscana
Umbria

. Abruzzi
Molise

s

Lazio
Puglia

Campania *

Sicilia 4 Calabria
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LES APPELLATIONS EN ITALIE

DOP = (AOP) = Denominazione di Origine Profelta

CANNUBI 1999
@
% D.0.C. = Denominazione d'Origine Confrollata (= AOP) o ﬁ‘
; AL 1885
2 D.0.C.G = Denominazione d'Origine Confrollafa e Garantifa WBAROLO -
(= AOP + garantie)
IGP = Indicazione Geografica Profefta
Vini senza denominazione di origine (Vino da Tavola)
PORTUG Vinho Verde
Douro/Porto
Bairrada
) “Vlnsreglonaux
Q -
o
e &
@
=

Colares J 3
Setubal ‘
Palmela

i
el
/:.

Lagos
Madeira —
4 Tavira

5/3/17
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BELGIQUE

» Antwerpen

Hagelandse wijn

Haspengouwse
~ wijn

inferwd.be

BELGIQUE

Vin Mousseux de Qualité de Wallonie
Crémant de Wallonie

Vlaamse Mousserende Kwaliteitswijn
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LES VIGNOBLES DE FRANCE

inferwd.be

FRANCE

| Alsace
Bordeaux

3 Beaujolais

. Bourgogne
Bugey
Champagne
Corse

8 Jura

o Languedoc

! Lorraine

1 Loire

. Provence

s Roussillon

14 Rhone

! Savoie

! Sud-Ouest

Océan Atlantique

Golfe ce Gascogne

ESPAGNE

ITALIE
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FRANCE

11 (+2) vignobles

CHAMPAGNE
LORRAINE

3 752 000 hectares de vignes
g BHU};L!S
= 46 500 000 hectolires de vin =y
| —_ oz‘:::‘;&
6 200 000 00 bouleilles <. L
. =y 4
Source: INAO 2014 PRovenc
SNgEies (o) Production
Région IGP (millions
el HOF Vins sans IG  bouleilles)

Languedoc-Roussillon 186.209 58.663 127.547 1.318

Rhéne 141.651 78.638 63.013 854

Bordeaux 120.832 119.361 1.472 651
° Loire 65.825 52.991 12.833 412
O Sud-Ouest 65.456 33.541 31.914 407
= Provence et Corse 48.250 32.885 15.365 348
@ Champagne 30.657 30.580 78 301
= Bourgogne 29.033 28.674 359 205

Beaujolais 18.975 18.748 227 166

Alsace 15.596 15.373 223 99

Savoie ef Jura 5.781 4533 1.248 37

Cognac, Armagnac 75.620 75.620 908

TOTAL 803.885 473.986 254.279 5 700

CON
Source: INAO 2008 S TWD
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Vignoble francais
AOP, IGP & Vin sans IG (ha)

200,000 0
257 BIGP - Vins sans IG
180,000 -
BAOP
160,000 - Y
140,000 - i —
o @ 120,000 1 >
Q —_
- S 100,000 1
0 .
E S 0,000 - o -
o - aoyooo ST
c ; 4% 4%
40,000 - %
20,000 - o &
0 . . . . . . . . . —=
RO I T R R N P T
S &€ F NS P ° be{" 2 &
& P e S W
SIS N & ¥ e
\)Q' A\ Q’b ) Q‘\ oo
) Q O %00
& Source: INAO 2008 DTWD
m Vins rouges & rosés
Production (hl) _
B Vins blancs
12.000.000
23%
10.000.000 -
8.000.000 -
15% 16%
8 6.000.000 - %
©
= 4.000.000 - )
@ 70/0 7%) 60/0 5(%’
[
& J STWD
I Source: INAO 2008 b
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CHAMPAGNE

Essenfiellement des vins effervescents

Cépages
Rouge: Pinot noir, Pinot Meunier

Blancs: Chardonnay

ailly-Champagne
VALLEE DE LA MARNE ,’
g D'Z%'&'( ‘Ambonnay
A B
Chateau Thlerry( 2 w o~2Bouzy

.7 "/(

M Grands Crus
Premiers Crus

B Autres Crus

Communes des Grands Crus :

o Ay

3 MONTAGNE DE REIMS
f ¢
: Reims , »
Y, ® 4

Sézann

S 51 t,sacy Ve, y
cha Verzy

ﬁ ouilly Mareuil-sur-Ay
vize
e Mesnil-sur-Oger

© Vertus

COTE DES BLANCS

COTE DE SEZANNE

0 10km
[N

Troyes :
i Bar—sur—é\?bﬁ"ﬁi

3

A -
S
‘E; sR%édcs Riceys

| COTE DES BAR

51317
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7
Marlegheim Strasbour; ‘i
Scharrgshbergheim ° g/
Bergbieten* * "2 Dahlenheim §
MmZigo oWolxheim %
%@ Molshei ;
3 I S 3 CE o MOIShe"gRosheims ciny {/
i Bemardswwllert:° Obered /A
40 7
) , . o BAS-RHIN Andlau g?\;!ittelbergheim g
Le seul vignoble d’AOC a mettre e S i
A A Dieffenthale °Dambach //
en avant les cepages pluior que le 5 o Sl f
L vignoble ou la commune HAUT-RHIN SntHppayoes © ;
S Rodern®  Bergheim 4
© 2 o ° " / -
5 @ .RF:SS:".’;E;: oo‘ggﬁg#g,g%liemenheim E/ :)‘
2 CGDOQGS: = Kaysarabog@Bag e
= Katzenthel S"Sigoisheim | ALLEMAGNE
N'ederm%?g&‘t‘]’é‘ifgg ¢CArInmerschwh‘\r {
) ) ] < olmar )
Blancs: Riesling, Sylvaner, e (L \
. . Veegtlinshoffene” o
Gewurztraminer, Muscal, Pinof Blanc, & sy 1
| 1 » Soultzmatte soRouffach g
Pinor Gris, ... orct g Wosthltan (
& ©Bergholtz f
GuebwnlergOGuebwilIer (/
Rouges: Pinot Noir S Wz }
= Thann° ©Cernay 'f’ o
oy " el ouse \ 3 o )':'"IVVD
Communes des Grands Crus :
o Ribeauvillé
Chablis Grand
et Premier Cru
Chablis
ARER s CHABLISIEN
Saint-Bris>) Chablis
BOURGOGNE ey
5 vignobles
Chablis i %ijon
& Cole de Nuits (Gevrey-Chambertin) BEERGAGNE DENUITS Bnie
) A Hautes
2 Cote de Beaune (Pommard, Meursaul) ° Cotesl]
= R ) COTE  de Nuits °Nuits-Saint-Georges
£ Cofe chalonnaise (Mercurey)

Mdaconnais (Pouilly-Fuissé)
Cépages

Rouges: Pinot noir, (Gamay)
Blancs: Chardonnay, (Aligofé)

Le Creusot

DE BEAUNE .:’ Beaune

Hautes CW%
de Beaund§@Y e Beaune

Chalon-sur-Saéne

COTE
CHALONNAISE
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BEAUJOLAIS

Saint-Ama

Vignobles Chirouble:
Beaujolais primeur Régnié

@

= Beaujolais, Beaujolais Vilage

< 10 crus: Brouilly, Chiroubles, Cotes de )

= Brouilly, Chénas, Fleurie, Sain-Amour,

Regnié, Moulin 0 Vent, Juliénas ef Morgon
Cépages Beaujolais
Rouges: Gamay
Blancs: Chardonnay
: $ ateau- }:Ln 7
JURA‘SM OIE'BUGEY LHolq OLo::.:e.saTn:er SUISSE
Cotes du Jura s /f e
Vignobles

o Jura: Cotes du Jura, Arbois, Chareau-Chalon, ...
O
©  Savoie: Vin de Savoie + nom de cru Hourgenfrsesy
= "w
O]
g V’*

s 1 SAVOIE
Cépages * . o A
Rouges: Pinof Noir, Gamay, Trousseau, Poulsard, = e
Blancs: Savagnin, Chardonnay, Chasselas Aot

+ Vin de Savoie

20km
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Chateau-Grillet

Saint-Joseph

VALLEE DU RHONE

Rhone méridional

Cotes Rdties, Condrieu, St Joseph, Hermitage, ...

Crozes-I'Hermitage
L'Hermitage

Grenoble .

Clairette de Die

Cépages N

Rouges: Syrah cotesdu s 7/ Cateave
ricastin
Blancs: Viognier, Marsanne, Rousanne, ... ‘

Cétes du Rhone
Villages

Rasteau

Gigondas

Rhone septentrional et g v
Chateauneuf-du-Pape, Gigondas, Vacqueyras, ... s |

Cétes du Lubéron

Cépages

Rouges: Grenache (75 %), Syrah, Cinsaulf, ...
Blancs: Clairefte, Grenache blanc, Viognier, ...

Chéteauneuf
Du Pape

Cotes du Rhone
Clairette de Bellegarde

inferwd.be

PROVENCE & CORSE

Vignobles

, S P
© Avignon q‘p‘ /f ITALI]
Cofes de Provence, Bandol, Coteaux \
d'Aix-en-Provence, Palette, ... LB B o Monaco
(e Provence Nice
Cépoges Muscat du
S
Rouges: Grenache, Syrah, Mourvedre, i
o . "I\ & Bastia
. . Corsv:g_réaivl ¥
Blancs: Clairefte, Bourboulenc, Ugni, - ‘

Mer
Méditerranée
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LANGUEDOC-
ROUSSILLON

Cotes de Millau

Millau ®

Clairette du
LANGUEDOC ‘ Languedoc

Ales

Eoteaux du
angue
. W Pic-Saint»!.oup

% Saint-
Saintze=Christol
Drezery s\érargue

uscat

i Castres Montpem
\/Igﬂob\eS ° de S”\a}fﬂsﬁﬂavﬂ- Faugeres . . Boorges éjanetljlg L
e-Viinervois . _. rques @ i
A A Saint- 3 Muscat de Mireval
Gard (COSTI@I’@S de N\mes) Minervois- \Chinianm Wﬁer Muscat de Frontignan
D / \ . LaLivi Picpoul- ©
Ke! Hérault (Faugéres, St Chinian) coialls o de-Pinet Sete
o . N Béziers 7
E Aude (Fitou, Corbiéres) et Narbonne |,
L A . la Maleper
£ Puyrénées (Coles Roussillon, Banyuls, Maury, * ¥ Cortbres Ouetowze
Muscar de Rivesalre) Limoux _
L ) Fitou Fitou .,
Sans oublier 'GP Pays d'Oc b e
Cépages e
p g Caraman! ! Méditerranée
Rouges: Grenache, Carignan, Syrah, f"veza"es ‘
Mour\/édre‘ o ROUSSILLON R%?Jtsegillgn wure
Wt nyuls
Blancs: Bourboulenc, Grenache blanc, ... e —~ ‘
S 0 i5km
ESPAGNE e
Vignobles:
, Cotes de
Dordogne (Bergerac, Pécharmant, L Monrel i ontravel
o  Monfbazillac, ... Moritravel \MZ o Aurill
= ) i Bordeauxd Mo‘n’travéfﬁ‘ 3 eécharmant urol =
i®) Cahors Saussignac ®Monbazillac Vins d Entraygyes
5 i . % Cote: S Bergerac 3 ot dli F
@ Pyrénées (Madiran, Pacherenc, Cahors Figeac s
= Jurangon) mﬂ'm S Mareilac J
Agen » . o
7 Buzet Rodez
Ceépages: e O
p g ) Mont-de-Marsan Brulfsmig Le}(/ii?l% g.e Qugey
Rouges: Merlot, Cabernet Sauvignon, % Gaillas o
Cot, Tannat, ... e @ Ftma
Blancs: Sauvignon, Sémillon, ) : * ¥ Toulsse
Béarn erenc
Muscadelle, Manseng, ... . Pau  du Vic-Bih

°Tarbes

Jurangon
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BORDEAUX

Vignobles

Médoc (Margaux, Pauillac, Moulis, ...)
Graves (Pessac Léognan)

Saufternes, Barsac, ...

Enfre deux Mers

Libournais (St Emilion, Pomerol)

Cépages

Rouges: Cabemef sauvignon, Merlof,
Cabemef franc, ...

Blancs: Sauvignon, Sémillon, Muscadelle,

Médoc

Saint-Est" |

Pauillagy

Pessac-Léogn ProfiBies

SAUTERNAIS

Sainte-Croix-du-Mont

inferwd.be

VALLEE DE LA LOIRE

Vignobles

Pays nantais (Muscadel)

Anjou el Saumur (Coteaux Layon)
Touraine (Bourgueil, Chinon, Vouvray)
Cenire (Pouilly-Fumé, Sancerre)

Cépages \
Rouge: Muscadet, Gamay, Cabernef iy
franc, Cabernef Sauvignon, ... e

Blanc: Muscadef, Chenin,
Chardonnay, ...

VINS DE TOURAINE

VINS DU (ENTRE

51317

37



@
Q
©
: CONSOMMATIITON DE VIN
35
=
Consommation par habitant (I/an)
2000 2012
Luxembourg 62,1 50,7
® France 58,4 47,7
% Portugal 44.5 42,5 .
g Ialie 54,0 37,1 -
£ Croatie 40,2 34,4
Slovénie 34,4 33,1
Danemark 33,7 32,6
Adrriche 30,9 29,7 Source: OIV 2012
Belgique 244 27,8
Gréce 26,0 25,6 ocs
Oe°
Argentine 33,8 244 }“ IWD
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Figure 2. Total alcohol per capita consumption (15+ years; in litres of pure alcohol), 2010

©
0
©
2 3
35
< A
Per capita consumption (litres)
[ J<s ;
[ 2549 @
[ls074
7599
I 10.0-124 [ patanot available Source: OMS 2015
Bl >1250 [ ] Not applicable N/D
©
0
©
: POUR EN SAVOIR PLUS
D e0o
<
JFTWD
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POUR EN SAVOIR PLUS..

Enseignement » Formation * Res on + Hotellerie

LE VIN

et les vins

LE VIN

ET LES VINS

® ETRANGERS
3 au restaurant
i©)
S
D
£
+ ORIGINES ET
T T
DE CHAQUE VIGNOBLE
* PRINCIPAUX CE]
* LEGISLATION
. . . gz
Application «Vins el millésimes » de Hachette
= . = w1 Orange F 3G 14:12 84 % =) w._Orange F 3G 14:12
Retowr  Fiche Appellation & retour Blayais et Bourge...
rourcase e i j TR N 3
chcmse~! Moulis-en-médoc N
&) . e . ) =
O HACHETTE VINS en-méaoc Bordelais / Médoc $ Donnersc
© % Avensal Moulis est la moins étendue des SRR
E appellations communales du Médoc. Avec GIRONDE 2
jal listrac, elle est aussi la seule AOC Lo ST & 1
9 communale a ne pas posséder de crus Fo & u
[ classés. Charnus, les vins se caractérisent BLAYALS s
i par leur finesse, par leur caractére suave et ot
délicat, par la complexité de leur bouquet. 2 it
Tout en étant de garde (de sept a dix-huit s G
ans), ils peuvent s'épanouir un peu plus aion;

rapidement que les vins des autres
appellations communales.

Becevez les actus Hachette Vins &

Couleur
Rouge
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DEGUSTATION
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MERCI DE VOTRE ATTENTION

Une question ? Nous sommes g |

IWD@INTERWD.BE
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NOTES PERSONNELLES
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NOTES PERSONNELLES
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NOTES PERSONNELLES

S8
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NOTES PERSONNELLES

L8
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NOTES PERSONNELLES
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NOTES PERSONNELLES
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NOTES PERSONNELLES
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NOTES PERSONNELLES

D
0
o
5 «
o
c
Nom :
Prénom :
8. Téléphone :
©O
S S
o
c
Adresse :
Cycles de cours ouse
JFTWD
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