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Perfeclionnement de la dégustation
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TALLEYRAND A FOUCHE
(QUI' A FAIT CUL SEC AVEC SON COGNAC)

- Slvous le permeltez, ce n'est point de ceffe facon que I'on doif
boire le Cognac. Regardez s'il vous plait

(Il prend la coupe et commence sa demonsiration)

- On prend son verre dans le creux de la main, on le réchauffe,
on lui donne une impulsion circulaire afin que la ligueur dégage
son parfum. Puis, on le porfe G ses narines, on le respire ...

- ErFouché d'inferroger: Ef puis 7
- Talleyrand, sec: “El puis on le repose el on en parle”

TWD
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PLAN

INTRODUCTION SUR LA DEGUSTATION

HISTOIRE DU VIN
LE VIN DANS LE MONDE
LES REGIONS DE FRANCE




iNnferwd.be

INTRODUCTION
LA DEGUSTATION
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PRIX NOBLE MEDECINE 2004
RICHARD AXEL ET LINDA B. BUCK

Travaux ef recherche sur le systeme olfactif

jugement
comparalson  Mofve
(normes connues)
descripfions
(perception)
observation

(sens)

@ ARTICLE PATRICK MAC LEOD

J=TWD
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JEAN RIBEREAU-GAYON
1930-2011

Déguster c'est godfer avec altenfion un
produif dont on veur apprécier la qualité |
c'est le soumeftre & nos sens, en particulier
ceux du godr el de l'odoraf ; c'est essayer de
le connailre en recherchant ses différents
défaurs el ses differentes qualifés ef en les
exprimant.

C'est éfudier, analyser, décrire, juger, classer.

TRAITE D'E z
2. Chimie du vin :
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ANALYSE SENSORIELLE

L.a dégustation du vin est
"élargissement de I'analyse
sensorielle.

Le dégustateur faif de I'analyse
sensorielle sans le savoirr.

La norme NF ISO 5492 définif l'analyse
sensorielle comme « I'examen des
propriéfés organoleptiques d'un produit
par les organes des sens ».

Le cycle vertueux

Oenopofe

Oenophile

Oenologue
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PIERRE POUPON )
1917-2009 | il

Déguster, c'est d'abord élre affentif, ensuife, c'est analyser,
avec ordre,foutes les caractéristiques d'un vin. Plus gqu'une
méfhode, la dégustation développe aussi un art de vivre,
Tour se déguste ce qui fombe sous nos sens : oeuvre d'art,
moment présent, vision du monde, ...

Déguster, c'esr éfre curieux de fouf ce qui faif le vin. Le climaf,

le terroir, le cépage, le millésime mais surfour I'arf du
viticulteur el du vinificareur.
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MIEUX CONNAITRE I
POUR MIEUX APPRECIER | gue

. I ! ' ' | or ‘wee q oudité dun's
Boire bien c'est boire moing o et s

. i ire e
vin, il nest pas nécessaire de o

fonneadu. Oscar WIICE
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ENSEIGNEMENT
DE LA DEGUSTATION

La dégustation est un arf el une science
Elle s'apprend ef peurt s'enseigner

La dégustation réalise une éducation au golt ef & I'odorat
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FUSION DE DEUX ECOLES

FECOLE BOURGUIGNONNE
Persistance aromatique intense (PAI),
ardmes, réfro-olfaction

ECOLE BORDELAISE

Equilibre des saveurs, volume en bouche,
fouché de bouche




QUE SIGNIFIE DEGUSTER UN VIN ?

Décrire les sensafions percues

o Mellre des mofs sur des impressions parfois res
g fugaces
S L'objectif d'une fechnigue de dégustation esl, \
£ connaissant les caractéristiques d'un vin \‘
"~ (appellation, producteur el millésime), de pouvoir |
le décrire. ‘
Pour cela, la théorie egt nécessaire car elle nous
donne des balises: cépages, fechniques de
vinification, ...
La pratique de I'examen du vin est egalement
nécessare.
Apprenes, e gorke g Sauve les Vignenary
Que faut-il pour bien déguster ?
ke Des connaissances théorigues
g Un certain entrainement
o
<

Ala fin de ces cours, vous aurez acquis
Un talent de la dégustation
Une meilleure connaissance de vos godfs

EPAULE JETE

Catpenive et Piome. Brelarn -\irs de Bowngueil et Grinm.
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HISTOIRE DU VIN

Sl
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AT’ - on Kakhétie,
A LORIGINE s,
L'@enologie restera « sponfanée » jusqu’en 1860 Mission SCIer I
el les fravaux de pasleur — -

On buvaif déjo au 8.000 avant JC Georgie, \
Caucase

6.000 avant JC Sumérie, Mésopofamie, |
Caucase ‘

3.000 aJC. Les anciens Egypliens
maftrisaient la fabrication du vin

2.000 aJC. La vigne est culivée en Grece
1.000 aJC. Ifaie, Sicile, Afrique du Nord

753 aJC. Fondafion de Rome. La culture
du vin s'étend dans le bassin
meéditerranéen avec I'Empire romain

ire en 1881
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EPOPEE DE GILGAMESH

plus ancien fexte litéraire connu de I'ancienne Mésopofamie
(3000 ans av. J-C)

Gilgamesh apres avoir longuement marché
Arrive au bord de la mer,

Sidouri qui abreuve de vin les dieux

Qui habite sur le rivage

L'apercoif véiu de peaux de béfe

La fafigue ef d'épuisement

Marquent son visage défaif

Bien que son corps soit fait de la chair des
dieux

Il ressemble G celui qui a fair un long voyage.
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Tombe de Nakhr 0 Thebes
Vendanges sous la XVllleme dynastie
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1: Alpes Poenninae
2: Alpes Gralae
3 : Alpes Coftiae
4 : Alpes Maritimae

PROVINCIAE IMPERII ROMANORUM
AD 210
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MOYEN-AGE

Mouyen-Age, évéchés, abbayes
910 Cluny
1120 Clos du Vougeot

Xe. Développement de Bordeaux

Xlle. Grande Charte Champennoise

éfablif I'un des vasfes patrimoines
monasfiques qui développerent I'agriculture
Sous foures ses formes el qui devinrenf I'un
des berceaux du vin de Champagne.

Droif banvin

Touf propriéfaire de vignes, peut ouvrir une
faverne moyennant le paiement de droirs
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GRANDE CHARTE
CHAMPENOISE

Il esf fres élonnant de consfater
que les domaines confirmés par
celte charte de 1114, sont
quasiment fous inclus dans
I'actuelle « Champagne vificole ».

Une telle correspondance esf
surprenante, d'autant gu’elle
s'observe non seulement au
cenire de la zone de 'AOC
Champagne (monfagne de Reims
jusqu'a Saint Sindulfe, vallée de la
Marne en amont el en aval de
Chélons el Epernay efc.), mais
aussi dans ses exfrémités.

IWD

T¢
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Deux bouteilles & vin de Meuse, difes « voleuses », du Musée
XVlle AU XIXe
7

de la Gourmandise & Hermalle-sous-Huy en Belgique XVilie

APOGEE Siéde‘_,, I —

Expansion du vin dans les vignobles
du nouveau monde

Invention bouteille & bouchon de liege
par les Anglais

La vigne ef le vin deviennent les
cenires d'aclivités les plus imporfants
en France el Iralie

1855. Classement du Médoc
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XIXe
LES CRISES

1845. Oidium
champignon filamenteux microscopique
1861-1863. Phulloxera
insectes hémipféeres
1878. Mildiou
pseudochampignon
1885. Black rof (pourriture noire)
champignon phyropathogéene
1880 & 1910

Reconstruction du vignoble

A Serie BoMaladies de la Vigne

€ 0 U=e
PI.1.-MILDI0U DE LA VIGNE Aasmopars viticol

-~ LESMALADIES DES mmrr DES DLANTES (par GFRON)
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XXE
NOUVELLES CRISES

1907. Révole des vignerons du Midi
1911. Révole des vignerons de I'Aube
1914-918. Grande guerre,

1929. Dépression,

réponse du gouvernement francais
= CREATION DES AOP EN 1935

Les appellations sonf une initiatie du Baron Le
Roy (photo), vigneron a Chéteauneuf-du-Pape
el Joseph Capus, parlementaire de Gironde.

ve

174




1957

TRAITE DE ROME [

Retour de la prospérite ef

@ diminufion du fravail |

5 manuel? |5

Qg Forfe demande de vins \ ey

= d'appellation, |\
décroissance duvinde | o7 o
lable. \

gzl

Développement des | g.mm o i
vignobles du nouveau \ > oscosus —
monde.

0 G

S¢

¢
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DU JUGEMENT DE PARIS A LA
BIODYNAMIE

1976. Jugement de Paris
Défaite des vins francais fac aux vins californiens

1970-1990. Révolution fechnologique ef
scientifique

Emile Peynaud, Pascal Ribéreau-Gayon, Denis
Dubourdiey, ...

1990. Uniformisation du godr (Robert Parker)
2000. Explosion des prix primeurs 0 Bordeaux

2010. Confre-offensive : vins biologiques,
biodynamiques el natures

Nouveau public : femmes, jeunes




LE VIN
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Provisoire Prévision Variation
mha 2012 2013 2014 2015 2015/2014
Espagne 1017 1021 1022 1021 -1,0
France 792 793 791 786 -5,0
Italie 713 705 690 682 -8,0
Portugal 233 229 224 217 -7,0
Roumanie 192 192 192 192 0,0
Gréce 110 110 110 107 -3,0
Allemagne 102 102 102 102 0,0
Hongrie 52 56 58 56 2,0 g
Bulgarie 67 65 64 64 0,0
Russie 62 62 63 63 0,0
Autriche 44 44 45 44 -1,0 ~
2 ik R SUPERFICIES
O Autres Pays d'Europe 694 692 674 676 1.3
- Total continental 4093 4086 4050 4024 -25,7
1) Dont total UE28 3419 3410 3388 3362 -26,1 \/ I GNOBLES
E “Vignes de cuve, de table, ou & sécher, en production ou non encore en production N
6 Sources: OIV, Experts OIV, Presse Professionnelle EU RO PE & M O ND E @©
g mha 2012 2013 Praz\;;::lre Prévision  Variation
Chine 707 757 796 830 34,0
Turquie 497 504 502 497 -5,0 . N ,
Etats-Unis 412 422 419 419 0,0 Vignes de cuve, de fable, ou G sécher, en
Argentine 222 224 226 225 -1.0 . ~ N
Pt 206 208 211 211 00 production ou non encore en production
Australie 162 157 154 149 -5,0
Afrique du Sud 135 133 132 130 -2,0
Brésil 91 90 89 85 -4,0
Nouvelle-Zélande 38 38 38 39 1,0
Autres pays d'Afrique 237 234 234 234 0,0
Autres pays d’Amérique 89 93 96 97 1,0
Autres pays d'Asie 597 592 594 594 0,0
Total hors Europe 3393 3452 3491 3510 19,0

“Vignes de cuve, de table, ou a sécher, en production ou non encore en production

Sources: OV, Experts OIV, Presse Professionnelle




Production mondiale de vin
Mioh! (hors jus & modts)

6¢
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S e EVOLUTION
g SUPERFICIES & PRODUCTION:
E - Evolution de la superficie mondiale MONDIAIJE
. . o ame e e a o D.g:o.':
CONSOMMATION VIN DANS LE MONDE
lire par an par habirant
chiffres 2014
3

@ # Pays Conso # Pays Conso
% 1 France 442 9 Uruguay 28,2
e 2 Solénie 433 | 10 Grece 28,2 3
= 3 Crodtie 426 11 Leffonie 26,4

4 Macédoine 415 12 Belgique 24,0

5 Portugal 40,9 13 Allemagne 24,0

6 Suisse 40,4 14 Roumanie 23,8

7 lralie 37,5 15 Ausiralie 23,7

8 Autriche 31,9 ... Vdfican 73,8




EVOLUTION
CONSOMMATION VIN
EN FRANCE

o ANNEE LITRES
g par an, par habitant
E: 1958 133 o
= 1968 114

1978 96

2005 57/

2010 50 En 2014, on consomme

le fiers du vin consommé
2014 44| en1958.
JACQUES PUISAIS
1273 toble
ata .
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Président de I'Union nationel et

. i JACQUES PUISAIS
infernationale des oenologues.

Aujourd'hui le consommateur porte un
grand intérét & son alimentation. C'est 10
une excellente orientation. Mais le chemin
est plein d'embdches ef il faur apprendre G
percevoir les réels dangers.

Que deviennent dans mon oganisme les
120 lires de vin bus chague année ?

ce




LES REGIONS

VINICOLES DE
FRANCE ?

e

fo

| <
/ . 4

e ce Gat / -
% @ O
< = D,
2o \ ife du Li
D\ (V™S
N ler iterranée
vin-vigne.com

: DE FRANCE
SAVEZVOUS Y PP % A @
. RECONNAITRE LES
< PRINCIALES
¢ REGIONS .




#  VIGNOBLE DEPARTEMENT SUPERFICIE

(AOP)
1 Alsace 67,68 15.600 ha
2 Bordeaux 33 117.500
3 Beaujolais 69, 71 19.000 i
BELGIQUE
4 Bourgogne 89,21, 71 25.000
5  Bugey (v. Savoie) 73,74, 01, 25, 38 5.77
6  Champagne 51,02, 77,52, 10 33.344
(€] 7 Corse 13, 83, 04, 06, 2B, 2A 34.180
-
O 8 Jura 39 1.814
S
&) 9  Languedoc (v. Roussillon) 11, 30, 34, 66 246.000
c .
T 10 Lorraine 55,57,54 180
11 Loire 44,85, 49, 79, 86, 72, 36,37, 41, 45, 18, 58, 03, 63, 42 52.000
12 Provence 13, 83, 04, 06, 2B, 2A 34.180
13 Roussillon (v. Languedoc) 11, 30, 34, 66 246.000
14 Rhone 69, 42, 07, 30, 26, 84 73.838 :
15 Savoie (v. Bugey) 73,74, 01, 25, 38 5771 P
< TWD
16 09,12, 24,31, 32, 40, 46, 47, 64, 65, 81, 82 57.500
(€]
—
©
z 5
()
<

I est gouleyant ... Il'a de la cuisse ... Il attaque
sechement le palais, il ne mangue pas de refour.
Vous pouvez servir |

Coluche, L'Alle ou la Cuisse, 1976




POUR EN SAVOIR PLUS [ -

LE SITE IWD

LES PRINCIPES DE LA DEGUSTATION sur le
sife WD

hitp://inferwd.be/principes-de-degustation/ “ LE VIN JE

»  VIDEODE FABRIZIOBUCELLA sur e HufFost | . [t ’/
< hitp:/Avww.huffingtonpost.fr/2015/12/24/vid-o-
O commeni-degusfer-du-vin-quand-on-y-connair-rien-
=z ef-pouvo/
= e LE V!
™ LEVIN AU RESTAURANT de Paul Bruner (BPI) T | | f& }g’ga‘l{}g‘,\i
LE VIN POUR TOUS de Myruam Huel (Dunod) - e
LE VIN SUPER FACILE, WineFolly (Marabour)
LE GOUT DU VIN d'Emile Peynaud (Dunod)
LE CYCLE IWD2 DEGUSTATEUR CONFIRME
LE CYCLE IWD3 DEGUSTATEUR EXPERT
&
O
O
g : .
8 Une guestion 7 nous sommes |0 ! ‘

IWD@INTERWD.BE

WD
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NOTES PERSONNELLES

IWD

6€
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NOTES PERSONNELLES

oy
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NOTES PERSONNELLES

IWD

1%
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NOTES PERSONNELLES

[47

[44
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NOTES PERSONNELLES
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NOTES PERSONNELLES
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NOTES PERSONNELLES

IWD
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NOTES PERSONNELLES

17
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Nom

Prénom

Téléphone

Adresse

Cycles de cours

Sivous frouvez ce cahier, merci de confacter I'école d'oenologie Inter Wine & Dine

iwd@inferwd.be ou +32(0)477 06 25 81 ).%"'IWD

LY




